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I N D I C A Z I O N E  G E O G R A F I C A  P R O T E T T A

Di un colore gia l lo  pagl ier ino tenue e caldo,  questo 
v ino der iva da uve Chardonnay selezionate che ne 
esaltano la  qual i tà ,  l imitandone la  produzione.

Caratter izzato da un gradevole gusto di  f rutta 
esot ica e da un profumo elegante e fresco,  
moderatamente alcol ico,  espr ime al  megl io le  
propr ie  caratter ist iche gustato come sempl ice 
aper i t ivo ,  abbinato ad ant ipast i  o  consumato con 
pesce e crostacei  e  con tutt i  i  grandi  p iatt i  del la  
cucina i t t ica.

Gradazione alcolica: 13%
Zona di produzione: Manduria
Vitigno: Chardonnay 100%
Tipologia terreno: Marnoso-ferruginoso, calcareo-argilloso
Sistema di allevamento: Spalliera - Guyot
Sesto di impianto: mt. 2,30x1,00
Produzione media per ettaro: 90-100 quintali
Metodo di raccolta: Esclusivamente manuale
Epoca di vendemmia: Seconda decade di agosto
Fermentazione alcolica: In acciaio inox a temperature < 15° C
Fermentazione malolattica: Assente
Affinamento: Acciaio - Bottiglia
Temperatura di servizio: 10-12° C
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AZIENDA AGRICOLA ANTICA TERRA
Via P. Villari, 34  |  74024 Manduria (TA)

P. Iva: 02095750739  |  Tel.: +39 099 9713461
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